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*Pallmengden er beregnet ut fra en 180 cm høy europall inkl. pall. *Pallmengden er beregnet ut fra en 180 cm høy europall inkl. pall.

ROSE GOLD

R O S E  G O L D  S A U T É PA N N E

Hâws Santo Rose Gold-seriens 28 cm sautépanne 
kombinerer funksjon, kvalitet og stil i et elegant og 
gjennomtenkt design, laget for å takle selv krevende 
kjøkkenoppgaver med letthet.

Sautépannen er laget med avansert 3-lags multi-ply-
teknologi – rustfritt stål på utsiden og innsiden, og en 
aluminiumskjerne i midten – som sikrer rask og jevn 
varmefordeling. Den tåler ovn opp til 260 °C (150 °C 
med lokk) og opptil 400 °C på komfyren – egnet for 
mange typer matlaging.

Det ergonomiske håndtaket holder seg kaldt, slik at 
du alltid har et trygt og komfortabelt grep – selv ved 
høye temperaturer. Det slitesterke PFAS-frie Hybrid-
belegget tåler bruk av metallredskaper uten risiko for 
skader og gir en robust, miljøvennlig overflate som er 
enkel å rengjøre.

Produktet er sertifisert etter Recycled Blended Claim 
Standard, noe som betyr at deler av materialet stammer 
fra dokumentert resirkulert innhold – en garanti for 
ansvarlig produksjon og åpenhet i verdikjeden.

Uansett erfaring på kjøkkenet er denne sautépannen 
en pålitelig og allsidig hjelper. Utforsk også andre 
kvalitetsprodukter i Santo-serien.

28 CM

ROSE GOLD SAUTÉPANNE 
28 CM HYBRID

TEKNISK INFORMASJON
Artikkelnummer: 30-HSHSPRG28 Pakke: 4
EAN-nummer: 5712087103769 EAN Pakke: 55 x 40 x 33 cm / 11,2 kg
Produkt (BxDxH): Ø 28 x H 5,5 cm / 2,19 kg Pakke (BxDxH): 65712087103761
Salgsenhet (BxDxH): 54 x 31 x 10 cm / 2,65 kg Tariff: 73239300
Material: Keramisk hybridbelegg Antall paller*: 72

KERAMISK HYBRIDBELEGG

PFAS-FRITT BELEGG

PASSER ALLE VARMEKILDER

OVN OPPTIL 260 °

GLASSLOKK: OVN 150 °C


